—AMU

Latinamerikanskt & Mellandstern fusion

PUERTOALLADIN 84:- TACOS KOTT 3 st 129:-
-Puertoricansk langkok pa hogrev & -Egengjord Majstortilla -Bonmos -Salsa shirazi
mellanmorklager -Irakiskt tomatris -Lokkrisp -Pulled hogrev -Lokkrisp -Grana Padano -Hackad
-Grana padano -Hackad koriander Koriander

Vald av Jaffa Vald av Mamma Susan

HAMUSCAL 89:- TACOS RAKOR 3 st 129:-
-Skaldjursgryta pa egengjord buljong -Egengjord Majstortilla -Handskalade rakor
-Blamusslor -Handskalade rakor -Touch av saffran marinerade i aji pebre -Grana Padano

-Hackad dill & persilja -Hackad koriander

Vald av José Vald av José & Jaffa

SABZIOMELETT 79:- PICANTE 109:-
-Ortomelett med sambal oelek majo -Handskalade -Skivad chorizo -Sambal oelek majo -Makdous pa
rakor marinerade i aji pebre -Grana Padano -Hackad haricots vets -Agave -Ruccola -Grana Padano
valnétter -Sotpotatiskrisp

Vald av Syrran Vald av Rasam

CORN RIBS 64:- MANADENS SANDWICH 129:-
-Majskolvar marinerade i egen kryddblandning -Fraga personalen

-Sambal Oelek Majo -Grana Padano -Hackad persilja Vald av José & Jaffa

Vald av Mamma Manuela
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FRYST SEJDEL
95 i- *Allergener fraga personal

Alla vara
saser och réror ar
hemmagjorda



—AMU

Latinamerikanskt & Mellandstern fusion

CHARKBRICKA

-Charkuterier 4 st -Réror 2 st -Ost 3 st
-Oliver -Cornichons -Padrones

Vald av Rasam

PANSITOS

-Kott 1 st -Vegetarisk 2 st -Skaldjur 1 st

Vald av Jaffa

POMMES

219:-

179:-

49:-

-Toppad med grana padano och hackad persilja

Sotpommes

04:-

-Toppad med grana padano och hackad persilja

FRYST SEJDEL
55 :-

Alla vara
saser och réror ar
hemmagjorda

LEMONOFFEE 69:-

-Krossad lotus biscoff -Dulce de leche -Lemon curd
-Vispad gradde
Vald av Mamma Chamiran

ALMONDIE 79:-

-Egengjord mandelkaka med vaniljkram -Citron zest
Vald av Jaffa

BAKLAVA 89:-

-Egengjord baklava med vaniljkram
Vald av Mamma Mozhgan

*Allergener fraga personal



